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Rose Trkmanska kazdoro¢ne pripravujeme
tak, aby vyniknul ten nejlepsicharakter
odrldy Frankovka. Je velmi svézi a stavnate,
ale 2zaroven mirne slane tak, alby vas opravdu
trklo. Barva vina je starorti2zova, a2 pivonkova.

@ Tomas Bata University in Zlin
Faculty of Multimedia Communications
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Chardonnay

K vyrobé tohoto vina byla pouzita tzv "batonaZ’, to jest
obcasneé michani kall. Diky této metodé vino ziskalo
bohatsi aroma, v chuti je vino kremovéjsi a plnéjsi ma
2latavou barvu, harmonickou a intenzivni vini. V chuti

s velmi jemnou sladkosti stavnaté hrusky, akatu i 2luteho
ovoce. Podavejte k driibezi, rybam nebo morskgm ploddm.
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Vino ma tmavé ¢ervenou barvu. Ve vdni jsou citit moruse
a svestky prechazejici do cerneho rybizu a kakaa.
V chuti je vino sametové po lékorici a ovocnych ténech.
Pred lahvovani ¢astec¢né zralo v dubovych sudech.
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