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\/yvoj tvaru

Spoznavanie a experimentovanie s kombinatorikou
aplikovanou na tvar celej cokolady
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Matej Masaryk cokolada



\/yvoj vzoru
Zameranie na kombinovanie



Grid

VVytvorenie jednoduchého
stvorcoveho gridu delenim

Matej Masaryk cokolada N
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Aplikovanie vzoru
Nahodné prepojeni
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SD vzor

Na zdaklad cokolady je aplikovany
zaobleny vyvyseny vzor

Matej Masaryk cokolada



Forma

100% Potravinarsky silikon
Teplotny rozsah: -40 °C ~ 230°C
Certifikat FDA / SGS

Matej Masaryk cokolada
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Matej Masaryk cokolada
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~ > Vyzivové udaje na 100 g vyrobku / Vyzivové Udaje na 100 g vyrobku / Nutrition
Z I Oze n]e declaration per 100 g / 100 g produkto energiné ir maistine verte

Hovka éokolada, Slozeni: cukr, kakaova hmota, rostlinné tuky (palmovy, Shea), MLECNY
tuk, kakaové maslo, emulgator (lecitiny), prirodni aroma, susené MLEKO. M¢dze obsahovat m

ARASIDY, ORECHY a SOJU. Vedle kakaového masla obsahuje &okolada rostlinné tuky. Energie/Energia / Energy / Energiné verté 2150 kJ/515 keal
Obsah kakaové susiny v hotké cokoladé nejméné 35%. Uchovejte v suchu, chrante pred i X o
teplem. Minimalni trvanlivost do konce: viz rameéek Rainforest Alliance Certified. Tuky / Fat / Riebalai . . 285g md
Zjistéte vice na: www.ra.org. nebo pod svarem. z toho nasycené mastné kyseliny / of which saturates / 16,3 g o
i§ kuriy sociyjy riebaly rigsciy Wl
Sacharidy / Carbohydrate / Angliavandeniai ggg g
z toho cukry / of which sugars / I3 kuriy cukry g $
Vlaknina / Fibre / Skaidulinés medziagos 61g e
.
Bilkoviny / Bielkoviny / Protein / Baltymai a47g W —
S0l/Sol/Salt / Druska <0,01g -
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100g

chocolate

Mate] Masaryk cokolada Dakujem za pozornost



